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BARBEKU SOSLU TAVUK GOGSU

Malzeme

- 2 yemek kasigi Sivi Sana

- 4 adet tavukgogdsi

- 1 tath kasig1 aci toz biber

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

- Sosu:

- 2 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 1 adet kuru sogan

- 3 dis sarimsak

- 2 yemek kasig seker

- 1 yemek kasigi sirke

- 1 adet defneyapragdi

- 3 adet domates

- 2 yemek kasigi ketcap

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Kuru sogani piyazlik dograyin.

2. Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

3. Tavuk géguslerini oratadan ikiye kesin.

4. Domateslerin kabuklarini soyup, kiip kip dograyin.

5. Bir kaba Sivi Sana?yi Uizerine aci toz kirmizi biberi, kirmizi pul biberi, karabiber tuzu koyup karigtirin. Kesilmis
tavuk gbguslerini sosa bulayip, buzdolabinda en az yarim saat bekletin.

6. Sosu i¢in yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour kizdinp, igine piyazlik kuru sogani ve kiyilmig
sarimsaklari ilave edip, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

7. Soganlar pembelesince sekeri ve sirkeyi ekleyip, kavurun.

8. Daha sonra igine dogranmis domatesleri, ketcabi, defneyapragini, tuz ve karabiberi ve ¢ok az su ekleyip, orta
ateste bir tagim kaynatin.

9. Sosu kaynarken, yadsiz tavada sosta bekleyen tavuklari kizartip, servis tabagina alin.

10. Pisen sosun iginde defne yapradini ¢ikarip, atin. Sosu tavuklarin, Gzerine gezdirip, sicak olarak servis edin.
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