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BARBEKU SOSLU NACHOS

200 gr dg¢gen tortilla cips

Bir su bardagi kadar rendelenmis cheddar peyniri

Bir konserve Meksika fasulyesi

250 gr kip kup kigik pargalara dogranmis tavuk gégsu
Barbekl sos

Geyrek su bardag dilimlenmis jalapeno biberi

2 adet orta boy taze sogan

100 gr margarin

15 x 10 buyukligdinde firin tepsinizi yaglayin

Tortilla cipsin bir kismini tabana serpistirin

Uzerine cheddar peynirin bir kismini serpistirin

Orta boy bir kapta Meksika fasulyesi, tavuk pargalari, jalapeno biberi, eritilmis yagi ve dilediginiz miktarda
barbeki sosunu karigtirin. Karigsimin yarisini firin kabina cipslerin Gzerine yayin. Bir kez daha cips ve peynir kati
yapin ve bir kat daha karigim ekleyin.

200 derece dnceden isitiimig firnda 15 [2 20 dk pisirin. Pigtikten sonra taze sogani dograyip yemegin Uzerine
ekleyin.
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