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BARAZI KURABIYESI (SURIYE)

4 Su Bardag@i Un (4009)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (4g),
4/5 Gay bardag Stt (80-90 ml)

8-10 Yemek Kagigi Tereyadi (oda sicakliginda)

1 Yumurta

1 Cay Kasigi Sekerli Vanilin

1 Su bardag Toz Seker

1 Su bardagi Susam

Uzeri icin:

1 Yumurta

Finninizi énceden 175-180 derece ayarlayin.

Bir cirpma kabinda mikser yardimiyla seker ve tereyagini krema kivamina gelene kadar girpin.
Uzerine sit, yumurta ve sekerli vanilini ekleyin.

Un ve kabartma tozunu eleyerek ilave edin.

Kurabiye hamuru elde edene kadar ¢ok kisa suire yogurun.

Kurabiye hamurlarini uzun slire yogurmamaliyiz

Hazirladigimiz hamuru istedigimiz incelikte tercihen 0.6-0.8 cm kaliniginda agin.

Bir cay barda@i yardimiyla veya yuvarlak kurabiye kalibi ile yuvarlak pargalar kesin.

Pisirme kagdidi serili tepsiye aktarin.

1 yumurtayi ¢irpin ve Uzerlerine surin.

En Uste bolca susam serpigtirin.

Onceden isitiimis firnda 22-24 Usti kizarip kahverengilesmeye baglayincaya kadar dakika pisirin.
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