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BANYOLU BOREK (PATATESLI)

Ayse Tuter

2 adet haslanmig patates

1 fincan zeytinyag!

2 havucg

1 su bardagi soguk et suyu
Tepsiyi yaglamak igin bir kasik margarin
Maydanoz

1 adet sogan

250 gr. kiyma

2 yufka

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Rendelenmis sodani, kiymayi tencereye koyun ve suyu kalmaymcaya kadar kavurun. igine patatesleri, tuzu,
karabiberi ekleyin. Yufkalarin arasini yaylayarak Ust Uste dizin hazirladiiniz harci yayin, rulo yaparak sarin 1
parmak kalinhginda kesin. Tepsiyi margarin ile yaglayin ve yan olarak dizin. Uzerine yumurta sirin, sprey yag
gezdirin kizgin firnda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca tzerine 1 su bardadi soguk et suyunu ddkin. Dilerseniz
Uzerine sarimsakli yogurt dokerek servis yapiniz.
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