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SOSISLI BANYOLU BOREK

3 adet yufka

7 tane sosis

250 gr. kagar peyniri

4 adet domates

1 adet yumurta

4 yemek kasigi siviyag

Sosis ve kasar peynirini kibrit ¢dpi kalinhdinda dograyin.

Domatesleri de soyup kiip kip dograyin.

Biraz sivi yag surlip malzemenin hepsini birbirine harmanlayin.

Yufkayi i¢gen dilimler halinde kesin genis kismina harci koyup yufkanin iki kismini kivirin ve sigara bdreginden
blyUk rulolar sarin.

Suyun altina sokup ¢ikarin.

Diger yufkalar iginde ayni iglemi yaptiktan sonra yaglanmis firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmis firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Not: isterseniz énceden hazirlayip buzluga atabilirsiniz. Fakat buzluktan ¢ikardiktan sonra suyun altina
sokmayin.
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