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BANNOCK (KANADA)

https://gastromanya.com

1 su bardagi bugday unu

2 su bardagi cok amagcl un

2 su bardagi yulaf ezmesi

2 corba kasi§i toz seker

2 cay kasig kabartma tozu

2 cay kasigi tuz

2 yemek kasig eritilmis tereyagi

1/3 su bardagi kuru Gzim (istege bagli)
% su bardagi su

Bir kapta yulaf ezmesi, toz seker, kabartma tozu, tuz ve unu karistiriyoruz. Eritilmis tereyagini, Gzim ve suyu
ilave ediyoruz. Un kivamina gelmezse biraz daha su ekleyebiliriz. Hamura sekil vermek igin ellerimizi unluyoruz
ardindan hamuru yaglanmis tepsiye koyuyoruz. 200 derece firinda 20-25 dakika kadar pisiriyoruz. Kenarlari
temizleyip yuvarlak sekilde kestikten sonra servis ediyoruz.
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