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BAMYALI PILIC

Malzemeler

1 adet pili¢

1/2 kg. ayiklanmig bamya

4 tane domates (BUyuk dogranmig)
3 ¢orba kasi§i Bizim Margarin

1/2 su bardagi su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi

Pilici temizleyerek klgUk parcalara boliin. Bir tencereye margarinle beraber piligleri yerlestirin.

Domatesleri tavugun Ustiine yayin. Uzerine tuz ve karabiber serpistirin ve 15-20 dakika orta sicaklikta pigirin.
Daha sonra bamyalari ilave edin ve tencereye yarim bardak su ekleyin. Orta sicaklikta 20 dakika pisirin. Limon
suyunu katip, 5 dakika daha pisirin.
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