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BAMi GORENG VE HINDI GOGUSU (CIN)

4 porsiyon

400 g hindi gégusu,

4 corba kasigi acili soya sosu,

1 tath kasigi misir nigastasi,

2 tath kasigi seker,

25 g siyah mantar (Suzi Wan marka),

3 yesil sogan,

1'er kiicUk kirmizi biber ve carliston biber,
1 kavanoz (350 g) fasulye filizi,

250 g Cin makarnasi (China Mie, Suzi Wan),
3 corba kasi§ cicek yagi,

1 bicak ucu Sambal Oelek,

1 tath kasidi baharat karigimi,

2 corba kasiJi uzak dogu kegabi,
karabiber.

Hindi gégusuna seritler halinde kesin. 1 kasik soya sosu, misir nisastasi ve sekerle karigtirin. Eti 20 dakika sire

ile bu karisima yatirin. Siyah mantarlari sicak suya bastirin ve 15 dakika kabarmaya birakin. Mantarlari dograyin.
Sebzeleri ayaklayip yikayin. Soganlari halka seklinde kesin, biberleri serit serit kesin. Filizleri slziin, makarnalari
pisirip sularini stiztin. Yagi kizdirnin, eti kizartin. Eti tavadan ¢ikartin. Sebzeleri tavaya koyun, soya sosunu, az su,
Sambal Oelek, baharat, kecap ve karabiber ile gevirin. Makarnalari ve eti ilave edin ve tekrar 5 dakika isitin.
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