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BALZAMİK SİRKELİ KEÇİ PEYNİRLİ ÖRGÜ

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
1 Aldığı kadar tuz
1 Paket milföy hamuru
300 gr keçi peyniri
1 Diş sarımsak
1 Çay Kaşığı taze kekik
1 Yemek Kaşığı balzamik sirke
2 Bardak doğranmış mantar

Orta boy bir tencerede SANA MARGARİN'le sarımsak sotelenir, sonra mantar ve tuz ilave edilip 3-4 dakika
daha pişirin. Balzamik sirke, tereyağı ve kekiği 1-2 dakika daha pişirin. Milföy hamurlarını örgülü şekilde
doldurun iç harcıyla peynirleri de ilave edip. Önceden 400 derecede ısıtılmış fırında 20-25 dakika kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:80115 • adı:Balzamik Sirkeli Keçi Peynirli Örgü • gönderen:köylügüzeli • indirme tarihi:21.09.2024 - 02:11

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balzamik-sirkeli-keci-peynirli-orgu-vt59073
http://www.tcpdf.org

