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BALZAMIK SIRKELI KECI PEYNIRLI ORGU

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Aldigi kadar tuz

1 Paket milfdy hamuru

300 gr keci peyniri

1 Dis sarimsak

1 Cay Kasigi taze kekik

1 Yemek Kasigi balzamik sirke
2 Bardak dogranmis mantar

Orta boy bir tencerede SANA MARGARIN'le sarimsak sotelenir, sonra mantar ve tuz ilave edilip 3-4 dakika
daha pisirin. Balzamik sirke, tereyagi ve kekigi 1-2 dakika daha pigirin. Milfdy hamurlarini 6rguli sekilde
doldurun i¢ harciyla peynirleri de ilave edip. Onceden 400 derecede isitilmig firinda 20-25 dakika kadar pisirin.
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