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BALLI YOGURTLU ARMUTLU TATLI

1 blyUk su bardagi Pinar Yogurt

2 orta boy armut

1 tath kasigi bal

1 tath kasidi targin veya 2 gubuk targin

1 yemek kasigi dolusu iri gekilmis ceviz
1 yemek kasigi ince ¢ekilmis antep fistigi
2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Armutlar yikadiktan sonra kabuklarini ok ince, zar gibi soyup ortadan ikiye kesin. Gekirdegini ve sapini
¢lkararak 8 dilime ayirin. 2 bardak suda, yarim limon suyu ve 2 tar¢in cubugunu 5 dk. kaynatin. Targin
gubuklarini gikararak armutlari 15 dk. kisik ateste pisirin. Sogumaya birakin. Pinar Yogurt[?lu sulanmamasi igin
stizge¢ Uzerine mendil koyarak stiziin. Yogurdu 1 tatlh kasig balla karistirip pirizsuz hale getirin ve servis
kaselerine esit olarak paylastirin. Soguyan armut dilimlerini balli yogurdun (izerine yerlestirin, lizerine targin
serpin. Ceviz ve antep fistigini kaselere paylastirin, istenirse 1 tatli kagigi bali (izerine koyarak servis edin.
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