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BALLI VE BADEMLI PASTA

Gerecler:

100 gr tereya@i ya da margarin

75 gr pudra sekeri

2 yemek kasigi bal

2 yumurta, hafifce ¢irpilmis

150 grun

100 gr kiraz sekerlemesi, ikiye béllinerek
50 gr kavrulmus, kiyilmis fistik

Usti:

1 yemek kasigi bal

75 gr seker

50 gr kiraz sekerlemesi, ikiye bolinmdis
50 gr kavrulmus fistik

600 gr'lik kalibi yaglayip, una bulayin. Tereyagini, sekeri ve bali hafif ve kar gibi olana dek ¢irpin. Girpmayi
sUrdlrerek yumurtalara bir yemek kasigi unu ekleyin. Kalan unu eleyin ve igine kiraz sekerlemelerini ve
bademleri kattiktan sonra karigsima iyice yedirin. Kaliba bosaltin. Orta kizginliktaki firinda 45 dakika ya da st
kahverengimsi bir renk alip, hafifce bastirildiginda yine kabariklidini koruyacak duruma gelene dek pisirin. 5
dakika kalipta beklettikten sonra, kaliptan ¢ikarin.

Soguyunca, bal ile sekeri karistirip, sert fakat akici bir kivami saglayana dek su ekleyin. Kasikla kekin Ustiine
koyarak fazlasinin yanlardan asagi stzutlmesine izin verin. Kiraz sekerlemeleri ve bademleri gbze hos gelecek
bir bigcimde yerlestirdikten sonra, kalan seker ve bal karigsimini da yer yer en tste dékin.
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