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BALLI TAVUK

1 adet iri tavuk

1 adet sogan

1 cay kasigdi hardal
50 gr margarin

1 yemek kasigi bal
15 adet kuru kayisi
50 gr soyulmus badem
1 avuc kuru Gzim
1 su bardagi su
Tuz

Karabiber

Tavuk etlerini iri parcalar halinde dograyin.

Sogani piyazlik dodrayip margarinle pembelesinceye kadar kavurun.

Tavuk etlerini ekleyerek 1-2 dakika soteleyin.

Kayisi, Gz0m, bal, hardal, tuz, karabiber ekleyip karigtirin.

Suyu ilave edip 6nce yiksek, sonra kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pigirin.
Bademleri 1 ¢ay kasigi margarinle rengi déniinceye kadar kavurun.

Tavuk etlerinin UGzerine serpistirin.

Piring pilavi ile sicak servis yapin.
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