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BALLI SUSAMLI TAVUK

1 adet tavuk

1 su bardagi sivi yag

2 ¢orba kagiJi hardal

2 corba kagsigi bal

3 ¢corba kasiJi soya sosu
1 tath kasigi kekik

1/2 su bardagi susam

Tavugu 8 parcaya ayirin. Sivi yagi tencerede isitin. Kekik, hardal, bal ve soya sosunu ilave edip karigtirin.
Tavuklari sosa bulayip 6 saat bekletin. Onceden isitiimis 200 derecelik firinda 20 dakika pisirin. Tavuklar
kizarinca firndan alip Gzerine susam serpin. Tekrar firina verin. Susamlar pembelesene dek 10 dakika daha

pisirin.
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