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BALLI POTI FUR (FRANSA)

500 gr. bal

180 gr. ince kiyllmig portakal kabugu receli
250 gr. seker

250 gr. makineden g¢ekilmis badem

25 gr. toz targin

575 gr.un

5 gr. toz karanfil

1 Tutam Hindistanvizi rendesi

1 Limon kabugu rendesi

Bali bir kap iginde ateste kaynatiniz.

Seker, makineden ¢ekilmis badem, kiyilmig portakal receli kabugdu, targin karanfil, hindistancevizi rendesi, limon
kabug@u rendesi hepsini beraber karigtiriniz ve ilave ediniz.

Bu karisima un ilave ediniz ve bir hamur yapiniz. 5-10 dakika dinlendiriniz.

Diz bir yerde hamuru aginiz. (3-4 mm. inceliginde)

Yaglanmig ve unlanmis firin tepsisine diizgiin ve tepsiyi kaplayacak bir bicimde yayiniz.

Orta 1sI derecesinde pembelesinceye kadar pigiriniz.

UstOnin garnitdrd igin:

250 gr. sekerin Gzerini 6rtecek kadar su ile atese koyunuz. Kaynatip koyultunuz. 1/2 limon suyu sikiniz.
Finndan ¢ikardiginiz balli péti fur Gzerine sicakken firga ile strtiniz.

Klguk ve dizgin karelere kesiniz.

Uzerlerine arzu ederseniz, kiyllmis yesil fistik veya badem serperek servis tabagina diziniz.
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