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BALLI PEYNIRLI BOREK

Limonu yikayin ve kabugunu ince bir sekilde rendeleyin daha sonra limonu sikin. El mikseri kullanarak peyniri
(oda sicakliginda) bir kapta karistirin ve seker, limon kabugu, 2 ¢cay kasigdi tar¢in, likér ve yumurtalar ekleyin.
Daha sonra un ekleyin. Yagi fritdzde 175°C[?lde isitin. 2 kasik kullanarak hamurdan toplar yapin ve her topu
sicak yag icine koyun. Bir seferde 2-3 benyeyi (lokma) 3-4 dakika kizartin. 2-3 dakika sonra, gerekirse (temiz)
bir kasik ile gevirin. Peynir benyelerini, biraz kagit havlu Gzerinde stiziin. Bali ve limon suyunu bir tencerede
sUrekli karistirarak isitin. Benyeleri bala batirin ve 4 tabaga paylastirin. Kalan bir cay kasigi targini Gizerine
serpin. Bir kasik dondurma ile ¢ok iyi gider.
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