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BALLI PASTACIK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 AldiJi kadar Kiraz sekerlemesi
8 Adet beze

1 Paket ¢ikolata kremasi

1 Paket pétibor biskivi

2 Adet elma

2 Adet muz

Bisklviyi elinizle ufalayin. Gikolata kremasindan 2 gorba kasigi ayirip geri kalanini biskivi ile karigtirin. Bu
karigima rendelenmig muz ve elmayi ve sana margarini ilave edip bitlin malzemeyi karigtirin. Kiiglk bir
kelepgeli kek kalibinin kenarlarini yaglayin. En alta biskuvili karisimi yayin. Uzerine 8 adet ufalanmis bezeyi
yerlestirin. En Uste de ayirdidiniz 2 gorba kasigi ¢ikolata kremasini koyup spatula ile diizeltin. Buzdolabinda 2
saat bekletin. Kelepceli kaliptan ¢ikarin. Kalan 2 adet beze ve kiraz sekerlemesi ile susleyip soguk servis yapin.
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