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BALLI NUGATLI PASTA

50 gr tereyagi

250 gr.un

2 adet yumurta

1 tutam tuz

1 bardak st limon kabugu
1 paket tatl maya

6 adet yumurta sarisi
50 gr. badem

20 gr. sut vanilya

1 yemek kasigi bal
100 gr. seker

100 gr. nugat

100 gr. cikolata

Krema icin 6nce sitl sekerle birlikte tencerede kaynatin. Bademleri ve vanilyayi ekleyip 3 dakika pisirin. lliyinca
devaml karigtirarak yumurtalari ekleyin. Sogumasi igin birakin ve yumusamis tereyagini ilave edin. Biraz daha
soguyunca dévilmis nugatlari ve parga ¢ikolatalari ekleyin. Hamuru icin yumurtalari seker, limon kabugdu ve bir
tutam tuz ile ¢irpin. Std ve tereyagi ekleyin. Bir baska kapta un ve mayayi eleyip, karigima ilave edin.
Karigtirdiktan sonra yaglanmig bir kaliba dokin ve énceden isitilmig firnda 200 derecede yarim saat pisirin.
Pastayi keserek ¢ kat elde edin. Katlar arasina kremayi strtin. Uzerine pudra sekeri serpin ve dolapta birkag
saat beklettikten sonra servis yapin.
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