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BALLI MUZLU KREP

2,5 su bardagi un

3 adet yumurta

2 su bardagi sut

1.5 ¢ay bardagi toz seker
2 ¢orba kasig margarin
3 adet muz

5 ¢orba kasigi bal

Un, yumurta, sut ve sekeri derin bir karistirma kabinda mikserle 2-3 dakika cirpalim. Teflon tavada kigik bir
parca margarini eritelim. Hamurdan 1 kepge alip tavaya dokelim. (Pankek gibi pisireceksek hamuru, ¢capi 10 cm
olacak sekilde dokelim. Krep gibi pisirmek istiyorsak hamurumuzu tim tavaya yayalim.) Krebin iki tarafini da
pisirelim. Hamur bitene kadar islemi strdirelim. Aralarina dilimledigimiz muzlan yerlestirelim. Uzerinde bali
gezdirelim ve servis yapalim.
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