B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BALLI MUZ (CiN)

4 muz

2 yumurta

5 ¢orba kagsiJi nisasta

3 ¢orba kasiJi un

Yarim su bardagi siviyag
Yarim ¢ay kasigi soda

1 tutam tuz

1 cay kasigi tozseker

1 su bardagi su

2 su bardagi siviyag
Yarim su bardag bal

1 corba kasigi susam

2 top kaymakl dondurma

Muzlarin kabuklarini soyup 4-5 pargaya kesin. Un, nisasta, yumurta, yag, tuz, tozseker, soda tuz ve 1 bardak
suyu iyice girparak sivi hamur kivaminda bir karisim hazirlayin. )
Tencerede siviyadi kizdirin. Muz pargalarini hazirladiginiz karigsima bulayip sararincaya kadar kizartin. Uzerine
bal gezdirip susam serpin ve dondurma esliginde servis yapin.

ML® Balli Muz icin tiklayin
ML® Balli Muz (gorsel)
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