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BALLI MAHMUDIYE PILAVI

2,5 su bardag piring

4 yemek kagig margarin

1 kilo kemik parcal tavuk
1 adet sogan

15 adet badem

1 cay kasig! tane karabiber
5 adet kuru kayisi

1 yemek kasigi kuru 0ziim
2 damla gulsuyu

2 cay kasigi tuz

7 bardak su

2 yemek kagigi bal

1 yemek kagigi nisasta

Tavuk, sogan, karabiber tuz ile haglanir.4 bardak tavuk suyu pilav i¢in, 2 bardak sos i¢in ayrilir. Bir tencerede 4
kaslk margarin, tuz, ile piringler kavrulur. Pirin¢ tane tane olunca tavuk suyu eklenir. Pirin¢lerin Gzeri delik delik
olunca alti kapatilir. Ayri bir kapta ayiklanan tavuklarin Gzerine kuru kayisi, iziim, badem, ve 2 kasik bal ilave
edilir. Sos icin ayrilan 2 bardak tavuk suyu, limon suyu ve 1 yemek kasigi nisasta ile baglanarak kaynatip bir
cam kaba konur. Uzeri folyo ile kapatilarak 180 firinda 15-20 dakika pisirilir. Firindan ¢ikarildiktan sonra 1-2
damla gul suyu Uzerine damlatilir. Pisirilen pilav karigtirilip servis tabagina ortasi bos kalacak sekilde konur.
Servis tabagdinin bos kalan kismina da kapta pisirilen yemek yerlestirilir servise sunulur.
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