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THY Skylife

500 gr tavuk budu

500 gr tavuk gégsu

1 adet kuru sogan

5 dal maydanoz ya da dereotu
2 yemek kasigi bal

100 gr kuru kayisi

100 gr badem ici

50 gr kuru Gzim

2 yemek kasigi tereyagi
1 adet limon

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

BALLI MAHMUDIYE

Tavuk etlerini 10 dakika haglayin. Yari hagladiginiz bu etleri kiip seklinde dograyip tereyaginda kavurun.
Yemeklik dogradiginiz soganlari da ekleyip kavurmaya devam edin. Kuruyemigleri ve kuru meyveleri ekleyin.
Son olarak bir adet limonun suyunu, tuzu, karabiberi ve targini ekleyin. Uzerine bali gezdirip bir-iki dakika daha
pisirdikten sonra altini kapatin. Ince kiyilimig maydanoz ya da dereotuyla servis edin.
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