—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BALLI KURABIYE

1 su bardagi stizme bal

50 gr. margarin

2 tath kasig karbonat

1 adet yumurta

1 avug ceviz

Yarim su bardag toz seker
3 su bardagi un

Tencereye, bal, margarin ve seker konup isitilir. Yag eriyince ocaktan alinir sogumaya birakilir, Derin bir kaba un
ile karbonat konup karistirllir. Sirayla yumurta eklenir. Balli karigim iliyinca unlu karigsima eklenip mikser
yardimiyla karnstirilir. Hamur kivamina gelince el ile pargalar koparilip ceviz blyutkliginde yuvarlanir. Yaglanmisg
tepsiye dizirlirken Ustl bastinlir biraz yassilastirilir, kurabiyelerin UGstlne cevizler konulur. Orta isili firnda verilip
12-15 dk pisirilir. Soguduktan sonra servis edilir.
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