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BALLI KESTANE SEKERI

Malzeme

1 kilo kestane

1/2 su bardag bal

1 cay kasigi toz targin

4 su bardagi pudra sekeri

Hazirlanisi

Kestanelerin kabugunu enine cizerek kesin. Bir tencerede su kaynatin; kestaneleri kaynar suya atin. Yarim saat
pisirdikten sonra siiziin ve sogutun. Kabuklarini ayiklayip, kevgirden gegirin veya iyice ufalayin. Bal ile
karistirarak hamur haline getirin. Bir kasik yardimiyla servis tabagina aldiginiz malzemenin Ustini pudra sekeri
ve tarcin karisimiyla kaplayin. Etrafini bal ile siisleyin.

ML® Kestane Sekeri icin tiklayin
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