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BALLI KARHABAHARLI HAVUGC CORBASI

https://www.marifetlibalkovanlar.com

3 yemek kasigi bal

2 adet havucg

1 adet karnabahar

1 adet sogan

1 dal kekik

2 yemek kasi§i sivi yag

1,5 su bardagi su

1 kahve fincani st

Y4 su bardagi hazir sivi krema
1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

Havug, karnabahar ve sogani kiip kiip dograyin.

Tencerede sivi yadi isitin ve dogranmig sebzeleri 1 dal kekikle yumusayana kadar kavurun.
Sebzeler kavrulduktan sonra kekigi tencereden gikarin.

Uzerine suyu, sitl ve bali ekleyip kaynatin.

Sebzeler haslandiktan sonra bir blender[?ldan gegirin ve siizlin.

Ayri bir kapta krema ve yumurta sarisini karigtirin.

Krema karisimini iki kepge corbayla karigtirin.

Kremanin isisi gorbaya yaklaginca diger kismi da ¢orbanin igine alin ve karigtirin.

Gorbayi kaynatip altini kapatin. Uzerine bir miktar maydanoz serperek servis edin.
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