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BALLI GEMICI BOREGI

2 adet yufka

4 yemek kasigi ufalanmig beyaz peynir
4 yemek kasigi ufalanmig tulum peynir
4 yemek kasigi rendelenmis kasar peynir
1 cay bardadi haslanmig bezelye

Y2 cay kasigi karabiber

1 yumurta

Kizartmak igin:

Bizim Yag Aygicek

Uzeri icin:

2 yemek kasigi bal

Peynirleri bir kaseye aliyoruz. igine bezelye ve karabiberi koyup karistiriyoruz. Yufkalari tezgaha koyun ve
ortadan ikiye kesiyoruz. 4 adet yarim par¢a elde ediyoruz. 1. yarim par¢ayi tezgaha seriyoruz. Uzerine yeteri
kadar hargtan serpiyoruz. Yufkanin ucuna ¢irpilmis yumurta surtyoruz. Diger parcayi Uzerine kapatiyoruz. Ug
kisma yumurta surilyoruz. Diger pargalari da ayni sekilde Uzerine seriyoruz. Bu 4 katl yufkayi rulo seklinde
sariyoruz. Kizartirken agilmamasi i¢in rulonun ug¢ kisimlarini da ¢irpilmis yumurta surtyoruz.

Rulodan 2 cm kalinhginda pargalar kesiyoruz. Bérekleri bol yagda arkal 6nli kizartiyoruz. Bérekler sicakken
Uzerine bal gezdiriyoruz ve sicak sicak servis yapabiliriz.

Not: Boreklerinizin yumusamamasi i¢in ball servisten hemen evvel ekleyin.
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