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BALLI ELMALI TART

4-5 kisilik Gerekli malzeme:
1.5 kg sert kirmizi elma
150 gr cicek bali

2 yemek kasigi tereyagi
Yarim limon suyu

Hamur icin:

1.5 su bardagi un

2 kahve fincani yumusatiimis tereyagi,
1 kahve fincani tozseker,
Bir tutam tuz,

azsu

Un, tozseker, tuz ve yumusatiimis tereyadini genis bir kapta karigtirip azar azar su ekleyerek yogurun. Yogurma
islemini parmak uclariniz ile hamuru fazla sikmadan yapmalisiniz, aksi halde hamur pigince sert olur.

Hamur elinize yapismayacak kivami alinca nemli bir bez veya folyo kagida sarip buzdolabinda 1 saat kadar
bekletin.

Elmalari soyup ince ince dilimleyin ve limon suyuyla islatin. Teflon tavada bal ve 1.5 kagik tereyagdini eritin.
Elmalari ekleyip hafif karamelize olana kadar ¢evirerek pisirin. Tart kalibini kalan tereyagi ile yaglayin. Elmalari
kaliba muntazam olarak dizin.

Hamuru merdane ile kalip genigliginde agin ve elmalarin tizerine yayin. Kenardan tasan hamurlari bigagin sirti ile
keserek alin. Tartin Gzerini 4-5 yerinden delin. Onceden orta isiya ayarlanmis firinda 25-30 dakika tzeri
kizarana kadar pigirin. lininca genis bir servis tabagina ters ¢evirin.

ML® Elmal Tart icin tiklayin
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