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BALLI ELMALI KEK

https://www.marifetlibalkovanlar.com

2 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

8 yemek kasigi bal

1/2 cay kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tarcin

Bir tutam tuz

1 su bardagi seker

1 yemek kasigi sivi yag

2 tane buylUk yumurta

Y4 su bardadi sogutulmus hazir kahve
2 adet biyik elma

Firini 180°C[?lye 1sitin.

Un, karbonat, kabartma tozu, tuz ve tar¢ini bir elekten gegirin.
Seker, yag ve yumurtayl mikser ile ¢irpin.

Mikseri kapatip ball ekleyin ve tekrar karistirin.

Kuru karigimi ve kahveyi ekleyip tekrar karistirin.

Elmalari irice kiip kiip dograyip tahta kasik ile karisima ekleyin.
180°C[?de 1 saat 10 dakika pisirin.

Karamel elma ve toz targinla stsleyerek servis edin.

Fotograf "dingin" tarafindan génderildi. 20.04.2019
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