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BALLI DONDURMA

1 litrenin sekizde biri siit ve krema,
yarim ¢ubuk vanilya,

3 yumurta Sarisi,

2 yumurta,

50 g seker,

¢am ya da cigek bali

Sat, krema ve vanilyayi bir tagim kaynatin, yumurta sarilarini, yumurtalari ve sekeri ¢irpin, vanilyal karigimi ilave
edin. Elde edilen kremayi tekrar tencereye dokin ve tahta kasik ile devamli karistirarak hafif isitin (kasik
hareketi kremanin Ustinde gul gibi bir sekil birakir). Bundan sonra isitmayi sirdirmeyin, karisim ¢dzulebilir.
Tencereyi atesten alin ve soguk su dolu bir tasin igine oturtun. Kremayi stizgegten gegirin, bir miktarini (G¢te
ikisi) balla karistirin. Kremayi sogumaya birakin. Balli kremayi dondurma makinesinde dondurma haline getirin
yoksa madeni bir kaba doldurup buzluga koyun ve 30 dakikada bir iyice karistirin. Madeni kapta dondurma
hazirlamanin slresi yaklasik 2 - 2.5 saat.

PUf noktasi: Derin dondurucuda hazirlanan dondurma hayli serttir. Bu sebeple dondurmayi servis yapmadan 30
dakika 6nce derin dondurucudan ¢ikarip biraz yumusamasini bekleyin, tekrar krema haline gelecek gibi
karistirin ve kisa bir siire i¢in derin dondurucuda muhafaza edin.
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