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BALLI DOMATES SOSU

75 cl. (3 su barda@i) domates suyu (domatesten rendelenmis)
2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

2 ¢orba kagsi§i arpacik sogani (kiyilmis)

1 1/2 gorba kasidi limon suyu (taze sikimig)

1/4 tath kasigi kekik

2 corba kasigi bal

bir tutam tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Bir tencereye domates suyunu koyup, tencereyi kisik atese oturtarak, pisirin. Sarimsaklar, arpacik soganlari,
limon suyu, kekik, bal, tuz ve karabiberi ekleyip, karisimi 10 dakika pisirin. Tencereyi atesten alip, sosu bir
kaseye aktararak, linmaya birakin. Sonra buzdolabina kaldirip, en az 45 dakika soguttuktan sonra, servis yapin.
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