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BALLI CEViZLI KURABIYE

125 Gr Margarin

1 Gay Bardagi hindistancevizi

1 Su Bardagi pudra sekeri

1 Gay Fincani sit

3 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Gay Bardagi ¢ekilmis ceviz igi
2 Adet yumurta aki

1 Gorba Kagidi bal

3 Adet yumurta sarisi

Genis hamur yogurma kabina kii¢clk parcalar halinde keS|Im|§ sana hamur isi yagi alin, azar, azar dzerine un
serperek unu yaga yedirin. Ozdegle§tlkten sonra diger bitiin ic malzemeleri ilave edin. Gerektigi kadar un ilave
ederek kati olmayan, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun. Hamuru bir ka¢ dakika dinlendirin.
Ceviz blyukliginde pargalar koparip elinizde kabaca bir gubuk sekli verin. Uglari kendiliginden daha ince
olacaktir zaten. Sonra uglarini hafifge bikip hilal sekli verin. Girpilmis yumurta akina batirip istediginiz
malzemeye batirin.(ceviz, hindistancevizi...) Yaglanmis tepsiye dizin. 180 °de hafif kizarana kadar pisirin.

Fotograf "ibrahim" tarafindan génderildi. 25.02.2018
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