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BALLI BAKLAVA

Malzeme:

40 yaprak hazir baklava yufkasi
1 cay bardagi bal

250 gr Teremyag

200 gr badem ezmesi

150 gr file badem

Teremyag sos tenceresinde yanmamasina 6zen géstererek kisik ateste eritin. Baklavalar igin kullanacaginiz
firin tepsisini firca yardimiyla erittiginiz teremyag ile yagdlayin. llk yufkayi alip firin tepsisine serin ve Gzerini
yaglayin. Yagi ince bir tabaka halinde siirmeniz yeterli olacaktir. Yirminci yufkaya gelene kadar bu isleme
devam edin. Yirminci yufkaya geldiginizde badem ezmelerini elinizle ufalayarak yufkanin tzerine serpin ve kalan
yirmi yufka igin de ayni islemi tekrarlayin. Yufkalarin tepsiden sarkan bélimlerini diizgiin bir sekilde kesin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika, Uzeri kizarana kadar pisirin. Pisen baklava
hamurunu firndan ¢ikartin. lininca Gzerine bal bir kasik yardimiyla akitin. File bademlerle susledikten sonra
servis yapin.
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