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BALLI BADEMLI ALMAN PASTASI

175gr. seker

4 yumurta

175 gr.un

1 tath kagigi kabartma tozu

Ustu:

100 gr. file badem

4 tath kasig bal

1 paket vanilyali ya da limonlu Creme Ole
500 gr. ¢ig krema

Firni 175° C’ye isitin. Yumurta aklarini girparak kar yapin. igine sarilarini ekleyip cirpin. Sekeri ekleyerek
ciromaya devam edin. En son unu ve kabartma tozunu karigtinin. Hamuru yaglanmis kelepceli kaliba dokun.
Ustine file bademleri yerlestirin. Yaklasik 25-30 dakika bademler kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan
2-3 dakika sonra misina yardimiyla veya bigakla ortadan ikiye bélin. Keklerin sogumalarini bekleyin. Kremayi
¢irpin, Ustline creme ole’yi ekleyip homojen bir karisim olana kadar ¢irpmaya devam edin. Karigimi kekin Ustline
yayip, Ust kek parcayi kapatin. 4 kaslk ball Isltlp kekin Gzerine strln.
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