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BALLI ANASONLU KURUYEMIS TATLISI

50 gr Sam fistigi

100 gr taze badem
100 gr findik

50 gr i¢ ceviz

500 gr bal

1 corba kasigi anason
50 gr tereyadi

Kuruyemigleri firin tepsisine koyun. Renkleri degismeyecek sekilde firinda kavurun. Bir tencerede tereyagini
eritin, kavrulmus kuruyemis ve anasonu ekleyip hafifce kavurun. Bali yavas yavas kuruyemiglere ilave edin.
Kisik ateste 30 dakika pisirin. Soguduktan sonra orta boy bir kavanoza bosaltin.

Not: Balli anasonlu kuruyemis konservesini meyve salatalarinda, dondurmalarin tzerinde veya krep iginde
kullanabilirsiniz.
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