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PORTAKALLI BISKUVILI PASTACIKLAR

1,5 paket kakaolu p6tibdr biskivi
Mubhallebi igin:

1 adet yumurta sarisi

2 su bardagi sut

Yarim ¢ay bardagi tozseker

1 adet portakal

2 ¢orba kagsiJI bugday nisastasi
1 ¢ay kagigi margarin

Uzerine:

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
Nane ve nar taneleri

Biskuviyi derin bir kapta elinizle ufalayarak toz haline getirin. Portakalin kabugunu rendeleyip, suyunu sikin.
Muhallebi i¢in yumurta sarisi, sit, tozseker, portakal suyu, rendelenmis portakal kabudu ve nisastayi bir
tencereye alip, cirpin. Kisik ateste krema haline gelene kadar strekli karigtirarak pisirin. Ocagin altini kapatip,
margarini ekleyin ve karistirin. llindiktan sonra biskivinin icine karigtirarak ekleyin. 4 adet kiiglik boy ¢cember
kalibi servis tabaklarinin ortasina koyun ve karigimi paylagtirin. Buzdolabinda 20 dakika bekletip, kaliplari
¢ikarin. Uzerine pudra sekeri serpip, nane ve nar taneleri ile sisleyin.
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