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BALKABAKLI TATLI BOREK

3 adet yufka

500-600 gr temizlenmis bal kabagi
1,5 su bardag toz seker

1 su bardag st

1 yumurta

4 corba kasigi siviyag

1 yumurta sarisi

Serbet icin:

1 su bardagi su

1 su bardagi tozseker

Dilimlenmis bal kabagini rendeleyin. Bir tencereye koyup Uzerine toz sekeri ekleyin ve orta ateste karistirarak
kabaklar suyunu salip ¢ekene ve yumusayana kadar pigirin. Sat, yumurta ve siviyadi ¢irpin.

Yufkalar hazirlayin. Tepsiyi yaglayip birinci yufkayi kenarlari disa sarkacak sekilde yayin. Diger yufkalar iri
pargalara bolin. Tepsideki yufkanin Gizerine birkag parga yufka koyup sitle islatin ve tekrar yufka pargalari
serin. Uzerine kabag yayip yufka parcalari ile kapatin. Ustiine st gezdirip yine yufka parcalari koyarak
tamamlayin. Disa sarkan yufkalari Gzerine dogru toplayin. Béregin Uzerine ¢irpiimis yumurta strtip 170-180
derece firinda 35 dakika kadar pisirin.

Diger yanda su ve sekerle serbet kaynatin ve ilinmaya birakin. Tepsiyi firndan alinca tzerine 1lik serbeti
gezdirerek dokun. Dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:36924 « adi:Balkabakl Tatli Bérek « génderen:letafet « indirme tarihi:26.04.2024 - 21:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balkabakli-tatli-borek-vt27289
http://www.tcpdf.org

