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BALKABAKLI TART

100 gram krema

2 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

1 cay kasigi tarcin

75 gram dévilmas ceviz
50 gram pudra sekeri
125 gram margarin

1 adet yumurta

1 tutam zencefil

200 gramun

150 gram seker

1 tutam muskat

1 cay kasigi tuz

100 gram badem
400 gram bal kabag!

Hamur igin bir kapta un, toz badem, tuz ve pudra sekerini karigtirin.
Margarini oda sicakliinda yumusatip hamura parmak uglarinizla yedirin.
Yumurtayi ilave edip yogurun.

Yogdurmus oldugunuz hamuru agin.

23 cm. ¢apinda bir tart kalibina yayin.

Tabanina catalla delikler acip 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Firni 1600 C isitin.

Tart kalibinin tabanina yaymis oldugunuz hamuru 25 dakika pigirin.

I¢i icin yukarida belirtilen bitin malzemeyi mikserde iyice ¢irpin. Homojen bir kivam elde edin.
Cirptiginiz karigimi hamurun Gzerine yayin ve bir kagik yardimiyla diizlegtirin.
Onceden isittiginiz 1600 C firinda 35 dakika pisirin.

Bal kabakli tart soguyunca Uzerini pudra sekeriyle stsleyin.
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