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ilkay Oztiirk

3 Corba Kasigi Tereyagi

2 Su Bardagi Un

2 Corba Kagigi Pudra Sekeri
1 Corba Kagigi Su

Sos Igin:

4 Dilim Balkabagi

1 Gay Bardagi Su

1/2 Gay Bardagi Soduk Sit
1 Gay Bardagi Toz Seker

1 Adet Yumurta

1 Corba Kasig Tereyagi

1 GCay Kasig Targin

BALKABAKLI TART

Tereyadini kiiglk bir tavada erittikten sonra yogurma kabina dékelim. Uzerine un, seker ve suyu ekleyip
yoguralim. Elde ettigimiz hamuru, yarim saat kadar buzdolabinda bekletelim. Hamuru merdaneyle yarim santim
kalinliginda agip yaglanmis tart kabina yerlegtirelim. 180 derecelik firnda 15 dakika pigirelim. Kabag iri
dograyip tencereye alalim. Uzerine su ilave edip iyice yumusayincaya kadar pisirelim. Catalla ezerek pire haline
getirelim. Soguk slt, toz seker, eritilmig tereyagi, ¢irpilmis yumurta ve targini ilave edip blendir[?Z]la karigtiralim.
Finndan ¢ikarttigimiz tartin Gzerine bu karigimi dékelim. Firinda 15 dakika daha pisirelim. Soguduktan sonra

dilimleyerek servis yapalim.
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