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BALKABAKLI TART

Bahar Erdogan

Kek icin:

2 yumurta

1 kahve fincani sivi yag

2 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani pudra sekeri
2 yemek kasigi hindistan cevizi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 kahve fincani un

Kremasi icin:

1 kilo bal kabagi

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 yemek kasigi toz seker

1 yemek kagigi tepeleme un
Uzeri icin:

1 paket krem santi

Yarim su bardag: st

Kek i¢in yumurta ve pudra sekerini mikser ile ¢irpin. Sivi yagd,yogurt,un,hindistan cevizi,vanilya ve kabartma
tozunu ekleyin iyice ¢irpin. Tart kalibini yaglayin ve karnigimi dékin firina verin. 1 kilo kabagi tencereye alin ve
Uzerine 1 su barda@i toz sekeri ekleyin yumusayana kadar pisirin. Diger bir tarafta tencereye 1 su bardagi sit,1
yemek kasidi un ve 1 yemek kasi§i sekeri ekleyin ve pisirin. Kabaklar pistikten sonra catalla ezin.Eger suyu
kalirsa bir kenara ayirin.Keki islatmak igin. Krema ile kabaklari karigtirin ve mikser ile ¢irpin. Kek pistikten sonra
kabaklarin suyu ile keki islatin. Uzerine kremayi dékin. Krem santiyi sut ile hazirlayin ve kekin Gzerine sikma
aparati ile sekil verin.
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