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BALKABAKLI TART

2 dilim bal kabag!

1 su bardag seker

1 cay bardagi krema

1 adet yumurta

Hamur icin:

100 gr tereyagi

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1,5 su bardagi un

Hamur malzemesi yogrulur, strece sarilir, buzluga konur, 1 saat bekletilir. Bu arada kabak soyulur, rendelenir,
tencereye aktarilir, seker katilir. Orta ateste yumugayana kadar pisirilir. Sogumaya birakilir. Dinlenen hamur
merdaneyle acllir, yaglamis tart kalibinin kenarlarini da kaplayacak sekilde yerlestirlir. Onceden isitilmis 180
derece firinda pembelesene kadar pigirlir. Bu arada soguyan kabak krema ve yumurtayla karigtirilir. Tartin
Uzerine dokullr, duzeltilir. Tekrar firina verilir. 20 dakika daha pigirilir.
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