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BALKABAKLI TART (MILFQY)

4 adet kare milfdy hamuru
400 gram balkabag:

1,5 cay bardag seker

1 cay bardagi ¢ig krema
Targin

Hindistancevizi

Milfdy hamurunu oda sicakliginda ¢6zdiiriin. Balkabagini kiigiik kiiglik dograyip bir tencereye koyun.Uzerine
sekeri ekleyip kabaklar pisinceye kadar hi¢c su koymadan kapagi kapali sekilde pisirin.Kabaklar pisince tzerine
¢ig kremayi, tarcini ekleyip iyice ezin. Gerekirse bir miktar daha seker eklenebilir.Hamuru kullanacaginiz tart
kabi blyUkligunde kesip icine yerlestirin.Ortasina ¢atalla bastirip delikler agin ki piserken kabarmasin. 200
derecede 15 dakika pigirip firndan alin, sogumasini bekleyin. Balkabakli karigimi igine aktarin, Gzerine
hindistancevizi serpin. Isterseniz ceviz ve balla servis yapilabilir.
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