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BALKABAKLI PRENSES

Malzeme:

1 litre st

9 corba kagiJ! irmik

9 corba kasi§i toz seker
50 gram Bizim Mutfak Margarin
Plre icin :

1,5 su bardag toz seker
1 kg balkabagi

2 corba kagiJ! tahin

1 paket pdtibér biskivi
1 kase cekilmis ceviz ici

Balkabaklarini 1,5 su bardagi tozseker ile yumusayana kadar pisirin. Ayri bir tencerede irmik, tozseker, portakal
kabug@u rendesi ve sutl muhallebi kivamina gelene dek pisirin, ilinmaya birakin. llinan kabaklari pire haline
getirdikten sonra tahin, ¢ekilmis bisklvi ve cevizleri ilave ederek tahta bir kasgikla karistirin. llinan muhallebiyi 50
gram margarin ile birka¢ dakika ¢irpin. Kelepgeli bir kek kalibini hafif islatip muhallebiyi igine dékin. Kabak
puresini Uzerine yayarak buzdolabinda birka¢ saat dinlendirin. Gekilmis ceviz ici ile stsleyerek soguk servis

yapin.
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