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BALKABAKLI PIDE

Yarim paket yas maya
1 cay kasigi seker
1,5 su bardag ilik su
4 corba kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kg balkabag!

1 su bardag pekmez
Uzeri icin:

1 corba kasigi susam
Pekmez

llik su, seker ve maya eritilir. Uzerine tuz, yag ve kulak memesi kivamina gelene kadar un eklenerek yogrulur.
Hamur 1 saat kadar dinlendirilir. Bu arada kabak rendelenir, bir tencereye aktarilir. Uzerine pekmez konur ve
kisik ateste kabak yumusgayana kadar pisirilir. Hamur 6 pargaya ayrilir. Merdaneyle oval sekilde agilir. Kabakli i¢
konur ve kayik seklinde kapatilir. Yaglanmig tepsiye konur. Uzerine biraz pekmez siirtlir ve susam serpilir.
Onceden isitilmis 200 derece firinda yarim saat kadar pisirilir.
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