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BALKABAKLI PEYNIR KEKI

Taban igin:

1.25 su bardadi kepekli biskivi kirintisi;
3 corba kasi§i seker;

1 cay kasigi targin;

1/4 bardak eritilmis tereyagi.

Dolgu igin:

700 gr. krem peynir;

1/3 bardak esmer seker;

5 tath kasigi un;

4 yumurta;

1 yumurta sarisi;

1 bardak balkabagi piresi;

1/2 bardak taze krema;

1 paket toz vanilin

1 cay kasigi rendelenmis muskat;

2 cay kasigi targin;

1 cay kasigi toz zencefil;

1/2 cay kasig dévilmis karanfil.
Dekor icin ceviz, portakal dilimleri ve ¢irpiimis taze krema.

Finni 6nceden 175 C dereceye Isitin. Kekin tabani igin blytkge bir k&sede biskuvi kirintilarini, targini, sekeri ve
eritilmig tereyagini iyice karistirin. Gapi 23 cm. olan hafifce yagladiginiz mandall kek kalibinin i¢ine bosaltin ve
bir bardagin dibini' kullanarak karigimi kalibin dibine diizenli bir sekilde bastirarak yayin.

BuyUk bir kAsede krem peyniriyle kahverengi sekeri orta hizdaki elektrikli ¢irpiciyla ¢irparak purtizsiiz hale
getirin. Unu ekleyip ¢irpmaya devam edin. Yumurtalar birer birer ekleyip karigtirin, ardindan da yumurta sarisini
¢irparak karistinin. Arada kasenin kenarlarini siyirin. Balkabagi puresini, taze kremayi, vanilini, muskat, targin,
karanfil ve zencefili de karistirin. Bu dolgu malzemesini biskivi tabaninin Gzerine bosaltin.

175 C derece firinda 15 dakika pisirin. Firin 1s1 digmesini 100 C dereceye getirin ve keki 1 saatila 1 saat 10
dakika kadar pigirin. Firini sénddrin. Keki firin iginde bir saat bekletin. Firindan ¢ikarin ve kekin etrafinda bir
bicak gezdirin. Digarida bir stire sogutun, buzdolabinda bir gece bekletin ve kaynar suya batirilmig bicakla
dilimler kesin. Ceviz, portakal dilimleri ve ¢irpilmis kremayla dekore edip, servis yapin.
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