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BALKABAKLI PASTA

Malzeme:

1 kg balkabagi

1 paket pdtibér biskivi

500 gram toz seker

4 adet yumurta

2 paket Bizim Mutfak Vanilya

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
3 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Piring Unu
2 tath kasigi targin

pekmez

Kabaklari tencereye yerlestirin. Uzerini 6rtecek kadar su ilave edin. Cok kisik ateste kabaklar yumusayana dek
pisirin. Kabaklar haglaninca ocaktan alin. Soguyunca ptre halinde ezin. Yumurtalar ve tozsekeri mikserle kbpik
kopuk olana dek ¢irpin. Kabak puresi, vanilya, kabartma tozu, piring unu ve targini ekleyip birkag dakika daha
cirpin. Potibor biskivilerini keki pisireceginiz tepsinin tabanina yayin. Uzerine karigimi yayin, énceden isitilmig
160 dereceye ayarli firinda 45-50 dakika kadar pisirin. Firindan alin. Soguyunca dilimleyip servis yapin. Istege
gbre pekmez esliginde servis yapin.
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