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BALKABAKLI PASTA

300 gr balkabagi

Yarim ¢ay bardagi pekmez

4 adet yumurta

100 gr Pakmaya Pudra Sekeri

1 cay bardagi zeytinyad

1 cay bardagi su

1,5 su bardagi un

1 yemek kasigi Pakmaya Budday Nisastasi
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 tath kasidi tarcin

1 cay kasigi karanfil (havanda ezilmis)

1 cay kasigi yenibahar

1 ¢orba kasigi kuru Gzim

1 corba kasigi ceviz ici

1 corba kasig file badem

1 paket Pakmaya Sutlii Kurabiye Gikolatasi
Uzeri icin:

1 paket Pakmaya Bitter Cikolata Sosu

2 su bardagi sut

Yarim paket Pakmaya Bitter Parca Cikolata

Balkabagini iri kiipler halinde dograyip tencereye aktarin. Pekmezi ve 1 ¢ay bardagi suyu ekleyin. Cok kisik
ateste, balkabaklar yumusayana kadar haslayin. Daha sonra c¢atalla ezin.

Yumurtalar ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni iyice ¢irpin. Zeytinyagi ile suyu ekleyin. 1 dakika daha girpin.
Elenmis unu, Pakmaya Bugday Nisastasi[?ni, Pakmaya Sekerli Vanilin[?)i, Pakmaya Kabartma Tozu[?Inu ve
baharati ekleyin. Spatula ile alttan tste dogru havalandirarak malzemeyi birbirine yedirin.

Iri gekilmis ceviz igini, balkabag plresini, file bademi ve Pakmaya Siitlli Kurabiye Cikolatasi[?Ini ilave edin.
Tekrar karigtirin.

Hamuru isiya dayanikl, yagh kagit serili gukur bir firin kabina dékdin. 170 dereceye ayarli firinda, 25-30 dakika
pisirin.

Pakmaya Bitter Gikolata Sos ile siitli tencereye aktarin. Bir tagim kaynayinca Pakmaya Bitter Parga Gikolata[?lyi
ekleyin. lyice karigtirin. Sosunuz hazirdrr. )

Pasta kekini firindan alin, istediginiz kaliplarla kesin. Uzerine hazirladiginiz ¢ikolata sostan sdrdn.
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