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BALKABAKLI PANDISPANYA KEKI

125 gr bitkisel margarin (oda sicakliyinda beklemis olmalr)
5 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker

1,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Kremasi icin;

750-850 gr balkabagi

2 su bardagi tozseker

Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan su
1 cay kasigi toz targin

1 paket toz kremganti (2 poset)

2 su bardagi sit (soguk olmalr)

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi

Soyulup iri kugbasi formunda dogranmig balkabagdini genis bir gelik tencereye koyun. Uzerine tozsekeri serpip
oda sicaklijinda en az 1 saat kadar bekletin.

Tencereyi kisik atesin tzerine oturtup suyunu ekledikten sonra orta isili ateste ve kapagi kapall vaziyette iyice
yumusayincaya kadar pisirin.

Suyunu slzip tarcini katin ve mutfak robotu ya da ¢atal yardimiyla iyice ezin.

Diger taraftan, 2 poset toz kremgantiyi ve soguk stitl derin bir kasede katilagip kar gibi oluncaya kadar, 5-6
dakika ¢irpin. Plre halindeki balkabagdini ve ceviz igini ilave edip karistirin. Buzdolabina koyup bekletin.

Keki hazirlamak igin; oda sicakliginda bekleyen yumurtalari ve tozgekeri derin bir kaba aktarip mikserin yliksek
devriyle 3-4 dakika kadar ¢irpin. Uzerine oda sicakliginda bekleyen yagi ekleyip 2-3 dakika daha cirpin.

Un, vanilya ve kabartma tozunu ilave edip tekrar karistirin.

25-28 santim ¢apindaki kelepceli kek kalibini (bu boyutlarda yuvarlak bir kalip da kullanabilirsiniz) 3 ¢cay kasigi
yumusamis yagla iyice yaglayin.

Kek karigimini kaliba aktarip Gzerini diizeltin ve keki 5 dakika dnceden isitip 180 dereceye ve alt-Ust konuma
ayarladiginiz firnda 40-45 dakika, Uzeri altin sarisi oluncaya kadar pisirip ¢ikarin. llik hale gelince kaliptan
¢ikarin ve soguyunca enlemesine ikiye bolun.

Kek pargalanndan birini servis tabagina alip Gzerine ve kenarlarina bolca kabak puresi strtin. Kalan keki
Uzerine yerlestirip tekrar balkabagi puresi strtin. Hindistanceviziyle sisleyip buzdolabinda bir sire beklettikten
sonra servise sunun.
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