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BALKABAKLI MUHALLEBI

1 kilo balkabagi

1 su bardagi toz seker

200 gram findik, fistik, ceviz

Sut

5 yemek kasi§i tepeleme seker
2 yemek kasi§i tepeleme nisasta
2 yemek kasigi tepeleme un

1 paket krem santi

100 gram tereyagi

Balkabaklarini soyduktan sonra rendelemeye bagliyoruz. Rendeledikten sonra tizerine geker ekleyip suyunu
cekene kadar pisiriyoruz, Uzerine findik ekleyip tereyagi ile soteliyoruz. Kabaklar sotelendikten sonra sogumaya
birakiyoruz. Borcama yaptigimiz krem santili muhallebiyi dokip tizerine balkabak seker karigimini ekliyoruz.
Uzerini findik ve fistiklarla stsleyip. Soduk servis yapiyoruz.
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