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BALKABAKLI MUHALLEBI

Malzeme:

1 litre st

2,5 ¢orba kasigi Bizim mutfak Nigasta
1 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Pirin¢g Unu
1 tath kasidi kakule

450 gram toz seker

100 gram c¢ekilmig ceviz igi

Balkabagini kiguk kigik dograyip 250 gram tozgekeri tzerine serpin. Kisik ategte iyice yumusayincaya kadar
pisirin. SUt, nisasta, piring unu ve kalan 200 gram tozsekeri sos tenceresine aktarin. lyice ¢irpin. Kisik ateste
muhallebi kivamina gelinceye dek pisirin. Kakuleleri havanda ezip muhallebiye ekleyin. Karistirip ocaktan alin.
Muhallebiyi servis bardaklarina paylastirip sogumaya birakin. Kabaklar pisince ocaktan alin ve gekilmis ceviz
iclerini ilave edin. Hazirladiginiz bu karigim ilininca sikma torbasina aktarin. Soguyan muhallebilerin Gzerine
sikarak paylastirin. Istege gore Uzerine esmer seker serpip pirmiz yardimiyla (alev tabancasi) ile hafif
yakabilirsiniz.
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