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BALKABAKLI KIS PASTASI

Gulsim Narh

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

Y2 su bardagi sit

1 su bardagi rendelenmis ¢ig balkabagi
2,5 su bardagi un

Y2 su bardag siviyag

1,5 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 cay kasigi targin

1 yemek kasigi hindistancevizi
Kremasi igin:

2 poset krem santi

2 cay bardagi st

1 yemek kasidi dolusu damla ¢ikolata
Y2 su bardagi limonlu su

Rendelenmis bal kabagimizi ¢ok az su koyup 5 dakika haglayalim. Derin bir kapta 3 yumurta ve sekeri mikserle
¢irpalim. Yag ve sutini ekleyelim ¢irpmaya devam edelim. Tar¢in hindistan cevizi ve bal kabagini sirasiyla
ekleyelim. Vanilya un ve kabartma tozunu eleyip koyalim. Tahta kasikla karistiralim. Firin kabimiza dékip 180
derece firinda pisirelim. Kirdan batirdigimizda kuru ¢ikiyorsa pismigtir. 2 poget kremsantiyi 2 cay bardagi sutle
¢irpalim. Yogun bir kremsanti oluyor. Damla ¢ikolatayi ekleyelim. Kekimizi arzuya gére 2 veya 3 kata bolelim.
Limonlu suyla kek katlarinin Ustind islatalim ve kremamizi yayalim. Buzdolabinda bekletip servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:118134 « adi:Balkabakli Kis Pastasi « gdnderen:Goksen ¢ indirme tarihi:25.04.2024 - 02:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balkabakli-kis-pastasi-vt86657
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/balkabakli-kis-pastasi-118134.jpg
http://www.tcpdf.org

