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BALKABAKLI KEK

THY Skylife

125 gram yumusatiimis margarin
2 su bardagi toz seker

3 yumurta

1 su barda@ balkabag plresi

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

Y2 ¢ay kasigi yeni bahar

Y2 cay kasig muskat

Y2 su bardagdi dévilmis ceviz

Finni 170 dereceye ayarlayin. Kek kalibini nceden yaglayip kenarda bekletin. Bir karigtirma kabinda yag ve
sekeri mikserle 5 dakika cirpin. Yumurtalari teker teker ekleyin. Balkabagi piresini ilave edin. Ayri bir kapta un,
kabartma tozu, ceviz ve baharatlari karistirin. Bu un karisimini kek hamuruna ilave edin. Karisim kivamini alana
ve malzemeler iyice karisana kadar ¢irpin. Hamuru, yagladiginiz kek kalibina dékiin ve 45-50 dakika pisirin.
Finndan alin, biraz dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis edin.
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